
www.albachiarapoetto.it

Viale Golfo di Quar tu 29,
Quar tu Sant'Elena 

Tel. +39 3441349955
albachiarapoetto@gmail.com

SEGUICI SU

#albachiarapoetto

Prenota la tua cena, festa,
matrimonio o evento speciale 

MENÙ
R I S T O R A N T E

a la cartè



Linguine con arselle e...  €22
Bottarga di muggine in polvere / emulsione di bottarga di muggine
L ingu ine  pas ta  wi th  c lams and. . .  Bota rgo powder  / bota rgo emuls ion  1, 4, 14

Antipasti
Gambero Rosso* €10

Red p rawn* 2,5

Scampo* €10
Langous t ine* 2,8 

Pasta

S
ec

o
n
di

Second courses from the land

Verdure crude €9 
(composizione in base alla disponibilità e stagionalità)

Raw vegetab les ,  compos i t ion  may va r y  depend ing on ava i lab i l i t y  and season

Verdure cotte €9 
(composizione in base alla disponibilità e stagionalità)

Roas ted vegetab les ,  compos i t ion  may va r y  depend ing on ava i lab i l i t y  and season

Contorni
Sides

* Per necessità di lavorazione alcuni prodotti potrebbero essere abbattuti o surgelati
*Due to processing requirements, some products could be blast chilled or frozen

Allergeni / Allergens

Coper to € 2,50

 

3 ostriche, 1 gambero rosso, 1 scampo  €30
Fresh  raw seafood p la t te r  w i th  3 oys te r s ,  1  red  p rawn,  1 langous t ine  

6 ostriche, 2 gamberi rossi, 2 scampi €55
Fresh  raw seafood p la t te r  w i th  6 oys te r s ,  2  red  p rawns,  2 langous t ines

10 ostriche, 5 gamberi rossi, 5 scampi €110
Fresh  raw seafood p la t te r  w i th  10 oys te r s ,  5  red  p rawns,  5 langous t ines

Ostrica €4.50
Oyste r 14

P
ri

m
i “il vostro preferito!”

di terra

Chips di patate €7
Pota to  ch ips  1

Patate dippers** €7
Pota to  d ippers**  1

Patate al forno €7
Roas ted pota toes

Starters

Tortino di patate  €16
con uovo poche', pecorino dell'anglona e guanciale croccante
Pota to  cake wi th  poached egg,  aged sheep’s  cheese  f rom ang lona,  and c r i spy  guanc ia le    1,3,7  

Tartare di salmone  €18
in varie marinature, avocado, crema di burrata e chips al rosmarino
Sa lmon ta r ta re  in  va r ious  mar inades ,  avocado,  bu r ra ta  c ream,  and rosemar y  ch ips   1,3,4,6,7,10  

Coda di rospo €20
in cbt, coleslaw alla catalana e panelle ai semi di finocchi
Sous -v ide  monkf i sh ,  ca ta lan - s ty le  co les law,  and fenne l  seed pane l le   1,4 

Battuto di manzo €18
su crema di cannellini, caprino muffettato e chips di patata dolce
Hand -chopped beef ,  canne l l in i  bean c ream,  aged r ipened goat  cheese ,  and sweet  pota to  ch ips    1,7 

Involtino di pasta fillo €16
stile frico, crema di zucca e popcorn
Fr i co - s ty le  phy l lo  ro l l ,  pumpk in  c ream,  and popcorn    1,3,7 

Trenette all'Astice la sua bisque e burro salato* Min 2 Persone   €30
Trenet te  pas ta  wi th  lobs te r  f l esh ,  h i s  b i sque and sa l ted  but te r*  1,2,7,9

Gnocco di Patata allo zafferano, cozze marinate in mirin 
e colatura di alici,  crema di pecorino e chips di riso   €18
Saf f ron  pota to  gnocch i ,  mi r in -mar ina ted musse l s ,  anchovy co la tu ra ,  peco r ino  c ream & c r i spy  r i ce  ch ips 1,4,7,14

Fagottino di zucca e timo, crema di castagne e baccala' mantecato*  €20
Fresh  pas ta  pa rce l  f i l l ed  wi th  pumpk in  and thyme,  ches tnut  c ream,  and wh ipped sa l ted  cod  1,4,7

Pappardella all'uovo, ragu' al coltello di lepre, frolla di funghi 
e riduzione di carignano  €20
Egg papparde l le ,  hand - cu t  ha re  ragù,  mushroom c rumble ,  and ca r ignano reduc t ion 1,3,9,12

Fregula nera al cucchiaio, scorfano rosso, tapenade e crostini di civraxiu  €20
Black  spoonab le  f regu la ,  red  sco rp ion f i sh ,  o l i ve  tapenade,  and c i v rax iu  c rou tons  1,4

Second courses from the seadi mare
Calamari* fritti e maionese alla sriracha €20
Deep - f r i ed  squ id  w i th  s r i racha mayonna i se  1, 2, 3, 4, 14

Frittura di mare con calamari e piccola paranza* €25
Deep - f r i ed  seafood wi th  squ id  and l i t t l e  f i sh  1, 2, 4, 14

Tentacolo di polpo grigliato, la sua maionese e cicoria piccante ripassata* €20
Gr i l l ed  oc topus  ten tac le ,  i t s  mayonna i se ,  and sautéed sp i cy  ch i co r y  14

Calamaro ripieno, pure' al nero di seppia, pomodorino confit e petali di ravanello €22
Stu f fed  squ id ,  cu t t le f i sh  ink  pu rée ,  conf i t  da t ta r in i  tomatoes ,  and rad i sh  pe ta l s  14

Orata alla griglia €20
Gr i l l ed  sea b ream 14

Fegato di manzo, crema di patate alla cipolla bianca, pate' di fegato
e cipolla stufata al vermentino €18
Beef  l i ve r,  wh i te  on ion pota to  c ream,  l i ve r  pâ té ,  and s tewed on ion in  ve rment ino

Hamburger di scottona, crema di topinambur e patate al forno €18
Scot tona beef  bu rge r,  j e r usa lem ar t i choke c ream,  and roas ted  pota toes  1, 3

Costata disossata da 400g €30
400g bone less  beef  s teak

Parasangue di cavallo tradizionale con aglio e prezzemolo €18
Trad i t iona l  ho rse  sk i r t  s teak wi th  ga r l i c  and pars ley

1 Glutine, 2 Crostacei , 3 Uova, 4 Pesce, 5 Arachidi, 6 Soia, 7 Latte, 8 Frutta con guscio, 9 Sedano, 10 Senape,11 Sesamo, 12 Solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi

Prodotto acquistato fresco e sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite abbattimento in conformità alle prescrizioni del reg. Ce 853/2004, allegato III, sezione 
VIII, capitolo 3, Lettera d, punto 1.

** Prodotto surgelato all'origine

PLATEAU DI CRUDO* 2,14 


